CHARDONNAY SALINA BIO

Dal colore giallo paglierino intenso e vivace si presenta al naso con profumi intensi
persistenti, con note floreali e frutta a polpa bianca. In bocca si presenta un vino di
grande freschezza e mineralita’, con un leggero retrogusto sapido e fruttato.

UVE: 100% CHARDONNAY

ALCOOL: 13%

VINIFICAZIONE: in acciaio 6 mesi

ABBINAMENTI: perfetto con pesce alla griglia e al forno, aperitivi
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